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Ubernachten

in der Umgebung:
Hotel Stempferhof
in Gossweinstein
www.stempferhof.de

A73 Hotel Sonne29
in Ebermannstadt
/ Nomeery sonne29.webnode.com

% oder auch mal ohne Auto
in die Frankische Schweiz?

Dann nutzen Sie doch an Wochenenden
und Feiertagen vom 1.5. - 1.11.

die VGN-Freizeitlinien:
www.vgn.de/freizeit

Gerne begriiBen und bewirten wir auch
Busreisegruppen. Nehmen Sie diesbeziiglich
doch einfach telefonisch oder per Email
Kontakt zu uns auf.

% Weitere Freizeitaktivititen in unserer Gegend

Fiir Wanderfreunde:
fsv-pretzfeld.de

Fiir Familien:
www.wildpark-hundshaupten.de

Fiir Eisenbahnliebhaber:
www.fraenkische-schweiz.com/de/
erleben/sehenswert/dampfbahn

Kontakt

Brauerei Nikl
Egloffsteiner StraBe 19
91362 Pretzfeld / Frankische Schweiz

Telefon 09194 - 725025
Telefax 09194 -725026
info@brauerei-nikl.de
www.brauerei-nikl.de

... oder besuchen Sie uns auf Facebook! [u]

Fiir Reservierungen:
reservierung@brauerei-nikl.de

Unsere Offnungszeiten

Montag - Donnerstag
nach Vereinbarung:
Brauereifiihrungen mit Brotzeitbuffet,
Familienfeiern und auch Brauseminare
maglich

Freitag, Samstag und Sonntag
10 bis 21 Uhr Bierausschank und -verkauf
durchgehend warme Kiiche bis 20 Uhr

S Nikl-Brau

Die kleinste Handwerksbrauerei
in der Frankischen Schweiz

mit familienbetriebener
Gastwirtschaft
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Wir, die Brauerei Nikl...

... sind die kleinste Handwerksbrauerei in der Region.
Pretzfeld liegt, ausgestattet mit vielen wunderschénen
Wanderwegen, im groBten Kirschenanbaugebiet
Deutschlands, am siidwestlichen Rand des Naturparks
der Frankischen Schweiz.

Rund 200 Brauereien gibt es um uns herum in Oberfranken, die
allesamt kostlichen Gerstensaft herstellen. Doch dem Traum von
Mike Schmitt, sein eigenes Bier herzustellen, ist es zu verdanken,
dass es die einzigartige Nikl-Brau gibt.

Mit ihr wird erstmals seit Jahrhunderten in Pretzfeld wieder
Bier gebraut, denn der iiber 400 Jahre andauernde ,Bierkrieg“
Ebermannstadts gegen die Pretzfelder, ausgelost durch ein
1510 durch Kaiser Maximilian erlassenes Dekret, wonach gegen
alle vorzugehen sei, die im Umkreis unbefugt Bier ausschenken,
verhinderte seither die Ausiibung des Brauhandwerks im Ort.
Ein alter Kuhstall wurde mit viel SchweiB und Hingabe zum
Gasthaus umgebaut. Hinter Glas und vom Gastraum aus gut
sichtbar stehen im Sudhaus die Kessel, in denen Braumeister Mike
Schmitt seit 2008 mit viel Liebe und Leidenschaft sein Bier braut.
Genahrt durch den Mut, das Engagement und den Ideenreichtum
des Braumeisters pflegt und bereichert die Nikl-Brau seither die
frankische Bier- und Lebenskultur.

L]

‘ii Nicht nur unsere Hausbiere, wie Lager-, Keller- oder
Weizenbier, sondern auch Spezialbiere, die monatelang
in verschiedensten Fassern lagern, erfreuen den Gaumen
unserer Gaste.

Und passend zum Gerstensaft servieren wir haus-
gemachte frankische Spezialititen, wie Schauferla,
Bohnakern, Altfrankisches Biergulasch oder auch
frankische Brotzeiten mit hausgemachtem Holzofenbrot.

Brauereifiihrungen

Wenn Sie mehr iiber die Herstellung und Rohstoffe unserer
Biere erfahren mochten, bieten wir fiir Sie an:

% Fithrungen ohne Buffet
Ab 10 Personen, inkl. Verkostung von
drei verschiedenen Bieren (je 0,25 I)
Dauer ca. 1Std. 30 Min.
11,00 € pro Person

% Fithrungen mit Buffet
Ab 10 Personen, inkl. Verkostung von
drei verschiedenen Bieren (je 0,25 I)
und deftigem, frankischem Brotzeitbhuffet
Dauer ca. 2 Std. 30 Min.

19,80 € pro Person

Die Preise fiir kleinere Gruppen erhalten Sie auf Anfrage.
Wir bitten bei beiden Varianten um Voranmeldung

und wiirden uns freuen, Sie in Kiirze bei uns

in der Nikl-Brau begriiBen zu diirfen.

Bra usemina '@ ... lernen Sie Bier zu brauen!

Mochten Sie dabei sein und mitmachen, wenn echt frankisches
Bier handwerklich gebraut wird? Unser Braumeister Mike Schmitt
fiihrt Sie in die Geheimnisse echter Braukunst ein.

Das Seminar ist ganztdgig und beginnt mit einer Fiihrung durch
die Brauerei, um Informationen iiber Rohstoffe und Brauvorgange
zu erhalten.

Sie sind von Anfang an beim Brauprozess dabei: schroten,
maischen, lautern, kochen, austrebern, Wiirze anstellen.
Dazu gibt es vormittags einen WeiBwurst-Friihschoppen und
im Laufe des Tages Frankisches Schauferla in DunkelbiersoBe
mit hausgemachtem Wirsing und KloB.

Das Bier und Brauwasser ist fiir Sie den ganzen Tag gratis!

5 Die Seminare sind ab 10 Personen individuell
buchbar. Anmeldung und Vorkasse sind
erforderlich. Dauer ca. 7 - 8 Std.

Beginn 9.00 Uhr.
99,00 € pro Person

Falls Ubernachtungsmoglichkeiten gewiinscht werden, vermitteln
wir gerne. Zudem ist unser kleiner Bahnhof nur zwei Gehminuten
entfernt und bietet lhnen die Mdglichkeit, sich ohne Reue ganz
dem Genuss unseres Bieres hinzugeben.

% unsere Brauereifiihrungen und Seminare sind auch
als Gutscheine erhaltlich und wiirden den einen oder
anderen guten Freund bestimmt freuen!

Wir erwarten Sie freudig in der kleinsten Handwerksbrauerei im
Herzen der Frankischen Schweiz!
Das Team der Nikl-Brau



